Peckana, busena paprika

za: 45 osoba

vreme pripreme: 1500 min

Sastojci

Potrebno je:

6 kgizbusenih, ociscenih paprika
2%argarepe

1 glavicabelog luka

1 vezicacelera

Priprema

Secer, s0, ulje, sdicil, esenciju-pomeSati zajedno. Peckati papriku (malo samo propeci), stavljatiu lonac i
poklopiti. Kad se paprika ohladi, reati u drugi lonac - 1 red paprike, preliti smesom Secera, soli, ulja, saicilai
esencije, 2 red paprike pasmese i tako dok se neistrosi i paprikai smesa. Ostaviti tako daidstoji 24h, azatim
redjati u tegle papriku, naseckati Sargarepe, beli luk, celer i dodavati paprici zajedno sa biberom u zrnu. Poreanu
papriku preliti tecnoscu, odnosno smesom.

Savet



