Turske pogacice

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

1 kockicasvezeg kvasca
3 dimlieka

1dlulja

malosoli

Fil:

400 gmlevene junetine
1praziluk

2crvene paprike

lparadajz

1 kaSicicazacinske paprike
maloso, biber, svezi list perSuna
po potrebiulje za przenje

Priprema

U posudu sipati bradno, malo soli, izdrobljen sveZi kvasac pa umesiti glatko testo dodavajuci mlako mieko i
ulje. Testo ostaviti na toplom mestu da nadodje. Za to vreme pripremiti fil. Namalo ulja proprziti praziluk
iseckan na kolutove, sitno seckanu crvenu papriku i oljusten isackan paradajz.

Dodati mleveno meso, posoliti, pobiberiti pa dinstati oko desetak minuta. Pred sam kraj dodati zacinsku



papriku, seckani persunov list i ostaviti sa strane.

Od testa napraviti 8 jednakih jufkica. Naradnoj povrsini posutoj brasnom svaku jufkicu oklagijom razvgjati na
velicunu palacinke.

Na jednu polovinu testa staviti 2 kaSike fila, ostaviti malo prostora oko krajeva...
...I preklopiti drugom polovinom testai zavrnuti malo krajeve.

U dubljem tiganju zagrejati uljei prZiti na umerenoj vatri sa obe strane dok ne porunene. SluZiti toplo.

Savet



