Morska riba na krompiru

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2 glavicecrnog luka

500 gkrompira

1 kgmorske ribe

3-4 cenabelog luka

po kaSicicaruzmarina, persunai celera
1 casabelog vina

po potrebiso i biber

po potrebiulje

Priprema

Sitno iseckani crni luk prodinstamo na ulju i vodi. RaSirimo ga po dnu vatrostalne posude. Krompir isecemo na
kolutove, pa ga naslazemo preko luka. A preko svega ociScenu i na Snicle isecenu ribu. Sitno seckani beli luk,
ruzmarin, persun i celer posipamo preko ribe, posolimo pobiberimo, dodamo joS malo uljai nakraju zalijemo
belim vinom. Pecemo u rerni na 180 C, oko pola sata.

Savet



