Rolat sa dzemom i cokoladom

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

4 kaSikeSecera

4 kasikebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
2 kasikeulja

1 kaSikakakaoa

Zafil:

e 4 kaskedzema (jasam stavilaod dljiva)
¢ 100 gistopljene cokolade
o (ili 2 kasike eurokrema)

Priprema

Umultiti jaja sa Secerom, pa dodati brasno, pecivo i ulje. Masu podeliti na pola, pa u jedan deo dodati kakao.
Sipati u plehu dijagonalno prvo belu masu, pacrnu.

Peci na 200 C, oko 15 minuta.

Istopiti cokoladu, pajoj dodati dzem i sve izmeSati. Filovati rolat.



Odmah uviti u rolat.

Dekorisati po Zelji.

Savet

Ako imate iznenadne goste ovg] rolat je prava stvar napraviete ga zatren.



