
Jagodicasti cupcake

Sastojci

Potrebno je:

200 gjagoda
200 gbrašna
100 gšecera
1 kesica vanilin šecera
1jaje
100 ml ulja
200 mljogurta
1 kesicaprašak za pecivo
2 kašikeHerbafast Fibera (ukus jagode)

Za dekoraciju:

100 gjagoda
1 kesicašlaga
100 mlmleka

Priprema

Umutiti jaje sa šecerom i vanilom. Dodati jogurt, ulje, brašno pomešano sa pecivom i Herbafast Fiber sa 
ukusom jagode.

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 60 min



Na kraju dodati sitno seckane jagode i sjediniti smesu. Uliti u korpice za mafine. Smese ima dovoljno za 12 
komada.

Peci na 180° 20-25 minuta dok površina ne pocne lagano da dobija smeu boju. Ohladiti.

Umutiti šlag sa mlekom a posebno u blenderu izmiksati jagode. Sjedititi i umutiti zajedno.

Dekorisati po želji.

Savet

Sve recepte možete pogledati klikomOvde .

Lajkujte nas na facebook-u: HerbafastSrbija  i pri prvoj porudžbini upišite "receptirs" u napomenu kako 
biste ostvarili dodatnih 5% popusta!

http://herbafast.com/gagini-recepti/?utm_source=PR&utm_medium=receptirs&utm_campaign=recepti
https://www.facebook.com/HerbafastSrbija

