Domaca * Nutella*

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1Imleka

250 gSecera u prahu
6 kasikabrasna

6 kasikakakaoa u prahu
1ljae

200 gmaslaca

Priprema

200 gnajsitnije moguce samlevenih pecenih leSnika

Polalitramleka staviti da prokljuca. PomeSati Secer, brasno i kakao, parazmutiti u drugoj polovini mleka
Dodati i jgje i dobro sve umutiti da ne bude grudvica. Kada mleko u Serpi prokljuca, neprestano mesgjuci, uliti
ovako pripremljenu smesu. PromeSati da se gedini. Dodati mlevene lednike. Nastaviti sa meSanjem, sve dok se
smesa he zgusne ( kao pri pripremi pudinga). Skloniti sa Sporetai dodati maslac isecen na komade. MeSati dok
se maslac ne otopi i gedini sasmesom. Ostaviti da se ohladi. Kada je smesa ohlaena, dobro umutiti mikserom.
Usuti u ciste tegle zeljene velicine (ja koristim plasticnu ambalazu od kremova) i ostaviti u frizideru da prenoci.
Nakon toga, mozete uzivati u finom domacem kremcetu :-)

Savet



Ovako pripremljenoj nuteli, ako se uvau frizideru, rok trajanja je mesec dana :-) Ovagj recept sam pronadlana
jednom kulinarskom sajtu i dugo mi je trebalo da se odvazim i isprobam ga. Ja se nisam pokajala, a nadam se da
neete ni vi.



