
oko plazma kuglice

Sastojci

Za testo:

300 gmlevene plazme
100 gmlevenih oraha
100 gkokosovog brašna
250 gmargarina
200 gšecera u prahu
1 cašamlijeka
100 gcokolade za kuvanje

Za glazuru:

100 gcokolade za kuvanje
50 gmrvica za tortu

Priprema

Margarin i šecer u prahu penasto umutiti, zatim dodati plazmu, orahe i kokosovo brašno. Sve dobro umesiti, a 
zatim podijeliti na dva dijela.

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 60 min



Od prvog dijela praviti kuglice i reati na tanjir. U drugi deo dodati otopljenu cokoladu za kuvanje i izmešati. 
Zatim praviti kuglice.

Kada smo potrošili testo, rastopiti cokoladu za kuvanje i dodavati malo na svaku kuglicu, a zatim dodati i 
mrvice za tortu. Stavite u frižider da se malo stegne i spremno je za posluživanje.

Savet

Ako vam testo ne bude dovoljno vrsto, pa ne možete praviti kuglice onda dodati još malo plazme, oraha ili 
kokosovog brašna kako bi dobilo željenu gustinu.


