Pasulj sa sudzukom

)

N .

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gsitnog pasulja
2-3 glavicecrnog luka
2 srednjeSargarepe

1 sveZacrvena paprika
300 gsudzuka
lovorov list

biber

Secer

tucana paprika

so

suvi biljni zacin

Priprema

Pasulj oprati i preliti vidom. Staviti da provri i prosuti prvu vodu. Isprati pasulj pa naliti vodom. Staviti sve
navedene sastojkei staviti da se kuva.

SudZuk iseci nakolutovei proprziti naulju. Kad je sudZuk lepo isprzen sipati u Serpu sa pasuljem da se kuva.

Napraviti zaprsku od ulja, brasnai aleve paprikei zaprziti pasulj. Kad ste sklonili pasulj sa Sporeta dodati 2-3
cena sitno seckanog belog luka.



Savet

Uz kupus salatu sluZiti.



