Pikantne tikvice
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Sastojci

Potrebno je:

e 4 kgtikvica

2 kg crvene paprike
10-12 cenova belog luka
2| vode

0,51 sirceta

0,5 kg Secera

1 konzervans

Priprema

Tikvice isecite nakolutove, abeli luk i papriku natracice.

Prokuvajte vodu sa sircetom, Secerom i konzervansom, paje ohladite.

U tegle stavite povrce, zalijte hladnim prelivom, zatvorite i steriliSite 15 minuta.



