SiniSina torta

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

125 gmargarina

150 gSecera u prahu
2belanceta

300 gmlevenog plazma keksa
1 disoka od narandze

Fil:

limleka

4pudinga od vanile
8 kaSikaSecera

2 Zumanceta

| jos:

3rebra cokolade
300 gpiskota

1 kgbanana
100 gslaga

250 gmargarina

Priprema



Kore: umutiti raszmekSan margarin sa prah Secerom, u to dodati Zumanca, pa dodati i ostale sastojke, to sve
gediniti, ngjbolje rukom.

Fila: skuvati puding, sa dodatkom 2 Zumanca, i ostaviti da se skroz ohladi. Kada se ohladi skroz, umutiti
maragarin, pau njega dodati ohlaen puding, zatim prepoloviti Zuti fil nadvadela, pau jedan dodati 3 rebra
rastopljene cokolade. Redjanje: Kora- Zuti fil - piskote (umocene u mieko i malo ruma) - 1/3 braon fila -
banane - 2/3 braon fila - Slag.

Savet



