Domaci integralni hleb

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gintegralnog bradna

250 gbelog brasna

250 gecrnog brasna

1 kockicakvascaili 2 kaSike suvog
2 kasicicesoli

1 kaSicica Secera

500 mlvode

1 kaSikaulja

1 kaSikasirceta

Priprema

Zamesiti testo od datih namirnica pa ga ostaviti da odmara pola sata. Zatim testo podeliti na dve lopte...
...razviti jednu koru...

...paje uviti kao Strudiu to isto uradimo i sa dugim delom testa.

Veknice malo zaseci pa ostaviti testo da odmori joS pola sata.

Peci na 200 C oko 30 minuta.



UZivati u vrucem domacem hlebul!

Savet



