Malo drugaciji zeleni paradajz za zimu

za 2 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kgzelenog paradajza
1 kgSargarepe

50 gbelog luka

2 kasicicebibera

1dl ulja

1 kaSikasoli

1 kasikasirceta

ZablanSranje

e 5dlvode

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera
1 listlovora

1 cenbelog luka

Priprema

Oprati i ocisiti paradajz i Sargarepu. Iseckati ih nakrupnije komade. Sve sastojke koji su navedeni "za
blanSiranje" staviti u vecu Serpu da provre, potom staviti povrce. Dovoljno je da se povrce kuva desetak minuta.



Odliti tecnost (i sacuvati je), a povrce samleti namasini za meso, zajedno sa belim lukom. Ulje zagrejati i sipati
samleveno povrce, takoei so i biber. Krckati navisoj temperaturi uz meSanje desetak minuta. Skinuti saringlei
umesati sirce. Napuniti tegle i staviti ih u dunst ili ih kratko pasterizovati.

Savet

Tenost u kojoj su se kuvali paradajz i Sargarepa, koristila sam prilikom pripreme ukiseljenog paradaj za.



