Sarene kiflice

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgbrasna

3 kasikekakaoaili nesgika
2 dlulja

2 dl mlakog mleka

3jgjeta

1/2 kockicekvasca

1/2 kgSecera

2 dlvode

3 kasikeSecera

Priprema

U dublju posudu staviti 3 jgetai razmutiti, dodati 2 dl ulja, dodati 2 dl toplog mlekai 3 kaSike Secerai dodati
pola kvasca, mozei u mleko, ali ja sam ga samo stavilamalo izdrobilai tako ga stavila u smesu. Dodavati
bradno toliko datesto bude tvre. Podeliti ganadvadela. U prvi deo dodati 3 kasike nesgvikaili kakaoai dobro
izmesiti, da se dobro razhije kakao u testu. | podeliti gana dvadela. Drugi deo ostaje zut i njega takoe podeliti
nadvadela. Ne cekati da naraste, vec odmah razmesiti. Prvo Zute kore razmesiti pa crnu. Crnu koru dodati na
zutu i tako njih dverazvijati oklagijom i seci i praviti kiflice. Mozete staviti i krem ali i ne mora, jer jedatko i
bez njega. Kada se to ispece ostaviti ga da se malo ohladi. Dok se kiflice hlade u Serpici sipati 2 dl vodei 1/2 kg
Secer | kuvati - napraviti Serbet. Kada se napravi Serbet kiflice umakati.

Savet



