Narandza-kajsija kolac

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 grolata sa punjenjem od narandze
200 gbele Slag kreme

200 mimleka

330 mlvocnog jogurta od kajsije

1 kesicazelatina

100 gbele cokolade

Priprema

Rolat iseci naparcice i poreati nadno kalupa (Iepo popuniti danema upljina). Slag kremu umutiti sa mlekom.
Zelatin spremiti, po uputstvu sa kesice (preliti sa 6 kaSika vode, pa kad nabubri zagrevati do kljucanja), i kad se
prohladi dodati u topao jogurt. Kada smeSa pocne da se zgusnjava, dodati je u Slag kremu i gediniti, pa preliti
preko rolata. Ostaviti u friZzider, da se stegne. Pre sluZzenja skinuti obruc i narendati cokoladu.

Savet

VazduSast i osvezavaju kola. Ukoliko Zelite moZete u jogurt dodati Seer po ukusu.



