Lisnata srca sa bundevom
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tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 glisnatog testa
300 gpecene bundeve
1 kaSikameda

1 kesicavanilin Secera

Zaposipanje:

e po ukususecer u prahu

Priprema

Istanjiti lisnato testo, namazati preko prethodno izgnjecenu bundevu sa dodatkom meda. Oba krgja testa urolati
ka sredini. Zatim ostrim noZem iseci na2 cm debljinei poreati u pleh obloZen pek papirom i blago rukom
pritisnuti testo. Peci oko 15-tak minutana 220 C. |zvaditi, ostaviti da se ohladi i posuti sa Secerom u prahu.

Savet



