Bevita torta

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbevita keksa

3 kesicepudinga od cokolade
200 gmargarina

100 gcokolade

900 mimleka

2 kaskeruma

10 kaSikaSecera

150 gkrem Slaga od cokolade
100 mlkisele vode

100 mlohlaene skuvane kafe

Priprema

Puding skuvati sa900 ml mlekai 10 kasSika Secera. Kada je skuvan joS u toplo dodamo 100 g cokolade. U
prohlaen puding dodamo umucen margarin i 2 kaSike arome rumai gediniti fino smesu. Bevita kes umacemo u
kuvanu kafu, pareamo natacnu zatorte, preko stavimo fil od pudinga, pa opet keks, odozgo fil i preko keks.
Celu tortu premazemo preostalim filom. Odozgo premazati umucenim krem Slagom od cokolade.

Savet



