
Pirinac u tepsiji

Sastojci

Potrebno je:

2 šoljepirinca
2 glavicecrnog luka
2šargarepe
300-400 gpiletine
1-1,5 lsupe
so
suvi biljni zacin
biber
peršunov list

Priprema

Piletinu staviti u 2 l vode. Staviti zacine i kuvati.

Posebno upržiti luk i šargarepu. Kada je luk vec upržen dodati pirinac i njega kratko propržiti. Staviti u tepsiju 
pirinac i luk, pa baliti sa supom u kojoj se kuvalo meso. Sve treba da malo krcka na šporetu. Kuvanu piletinu 
poreati po pirincu, pa staviti u rernu i zapeci.

Savet

Pirina je jako ukusan i jako brzo se sprema.

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 45 min


