Kisele paprike punjene kupusom

tezina: lako
za: 20 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 4 kgpaprika

10 kgkupusa

8 kasSikasoli+so za kupus
2 kaSikebiberau zrnu

2 Isirceta (9%)

2 lvode

Priprema

Paprike oprati i ocistiti od peteljki i semenki, otvoriti malo vise, darub bude ravan. Kupus naribati, posoliti,
dodati biber i ostaviti na par sati, da pusti vodu i omekSa. Zatim kupus cediti rukamai puniti papriku. Dobro i
cvrsto napuniti, kako bi se kasnije pri rezanju zadrZao oblik, a kupus ne bi ispadao. Sve dloZiti u tegleili burice,
pa zaliti sa meSavinom sirceta, vode i soli koju prokuvamo i ohladimo. Ostaviti par dana, pokriveno krpom,
zbog vrenja. Nakon toga zatvoriti i odloZiti u ostavu.

Savet



