Patlidzan punjen kackavaljem

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4plavih patlidZzana

400 gsiratrapist

1 kaSicicasoli

100 mimaslinovog ulja
5-6 cenabijelog luka

Zaprédiv:

¢ 500 gpavlake

5jga

mal osoli

malobibera

1 kaSikamajcine dusice

Priprema

Patlidzan igeci na3 dijelai svaki dio ponovo zasjeci. |zmeu staviti Sir trapist.

Pleh obloziti papirom, poreati patlidzan, dodati malo maslinovog uljai zapeci na 180 C, oko 30 minuta. MoZete
staviti koji cen bijelog luka.

Pavlaku, jgja, so, biber i majcinu dusicu dobro gediniti.



Smjesu sipati preko patlidZzanai ponovo zapeci 10 minuta.

Gotov proizvod igeci nakocke. Prijatno! MoZe se sluZiti toploili hladno. Jako je ukusno i dekorativno.

Savet



