za 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna

2jgjeta

malosoli

1 kaSkaSecera

1 dimleka

1 kesicavanilin Secera

1 kaSkamargarina

ulje (zaprzenje)

Secer u prahu (za posipanj€)

Priprema

U posudi za meSanje dodajte prosejano brasno, pomesano sa solju (prstohvat), zatim jaja, Secer, vanilin Secer,
margarin i nakraju mlako mleko. Zamesite testo i ostavite ga u frizideru ngjmanje pola sata. Testo izrucite na
dasku za meSenje.

Oklagijom rastanjite testo na Sto tanje mozete.
Zatim nozem (joS bolje reckavim tockicem, ja ga nemam) secite Zeljene oblike.

Przite u vrelom ulju sa obe strane, da blago porumene. Vruce listice uvaljajte u prah Secer i posluzite.



Savet



