Strudla sa jabukama i makom

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

1 kgbradna

500 mimlijeka

100 miulja

2 jgjeta

1 limun (korai sok)

1 kesicavanilin Secera
1 kasicicasoli

1 kaSikaSecera

1 kockakvasca

Zafil I:

e 250 gmaka
e 100 mimlijeka

Zafil ll:

o 1kgjabuka

¢ 1 kesicacimeta

e po potrebiSecera

¢ 100 gmljevenog keksa



Zapremazivanje

e 1 Zumance

Zaposipanje:

e 100 gSecera u prahu

Priprema

Od gore navedeni sirovina zamijesiti tijesto i ostaviti dafermentiSe. Dok tijesto fermentiSe, pripremiti filove. Fil
I: Mak preliti savrelim mlijekom. Fil Il: Jabuke izrendati i dodati ostale sirovinei dobro gediniti. Tijesto
razvuci oklagijom u pravougaonik i podijeliti nadvadijela. Najedan dio staviti fil I, anadrugi dio fil Il.

Filove rasporediti ravnomjerno i saviti u rolate. Rolate staviti na pleh, premazati umucenim Zumancetom i
ostaviti 20 minuta da fermentiSe.

Peci na 180 C oko 40 min.
Strudlu ohladiti,posuti $ecerom u prahu ,isjeci i posluZiti uz cgj ili mlijeko.Prijatno!

Savet



