Brzi lak kolac sa visnjama

za 6 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 30ljicebradna

1,5 Soljicasecera

1/2 Soljiceulja

1 kesicapraska za pecivo

3jgjeta

1kiselo mleko ili jogurt

200 gvisnje (ili bilo koje drugo voce)

Priprema

Odvojiti Zumanca od belanca, pa umutiti. Postepeno dodavati Zumanca, Secer, brasno (spojeno sa praskom za
pecivo), vanil Secer, jorugt ili kiselo mleko, i ulje. Staviti u plehi peci nablagoj vatri, dok ne porumeni. Ubacite
cackalicu da proverite dali je gotovo. Pozeljno je peci na manjoj temperaturi. Recept je jako lak i svaki put uspe.
Dekoracija po Z€lji. Prijatno!

Savet

Koristite Soljicu od jorugta za sve sastojke.



