Bounty kocke

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Za piskotu:

djgeta

200 gSecera

200 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
1dlulja

1 dlvode

2 kasicicekakaoa

2 kasikelikera od kokosa

Zapreliv:

o 2 dltoplog mieka

Zakrem:
o 3 caSekisele pavlake
e 8 kalSkaSecera

¢ 100 gbelog kokosovog brasna
¢ 50 gnarandzastog kokosovog brasna

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade za kuvanje



e nekoliko kaSikavode

Priprema

Jaja umutiti penasto sa Secerom, a onda dodati ulje, vodu, braSno pomeSano sa kakaom i praskom za pecivo, kao
i liker sa ukusom kokosa. Naravno, moze se izostaviti, nije obavezan.

Mikserom ujednaciti smesu, paizliti u podmascen i braSnom posut pleh. Peci piskotu u zagrejanoj rerni,
proveriti cackalicom dali je piSkota pecena. Topli kolac preliti toplim mlekom.

Zakrem: Umutiti 3 caSe kisele pavlake sa osam kaSika Secera, dodati belo i narandzasto kokosovo brasno.
Ujednaciti smesu...

... papremazati preko kore. Otopiti cokoladu sa nekoliko kasSika vode, pa preliti preko kore. Odloziti kolac da se
rashladi, pa seci na kocke.

Savet

Kolaima osvezavajui, kiselkasti ukus, naravno, ko voli...Kokosovo brasno koje ete koristiti moze biti obino,
belo, jasam imala ovo u boji, i, za decu moze hiti varijanta bez koriSenjalikera...Prijatno!!



