Slane margarete

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna

1/2 kockicekvasca

1 caSajogurta

1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

2 kaSikemasti

125 gmargarina

ljge

po ukusumak ili susam

Zafil:

100 gsira

200 grendane kobasice
2 barenajgjeta

1 caSakisele pavlake
po ukusukecapa

Priprema

Zamesiti testo od navedenih sastojaka sa kvascem, koji smo ostavili da naraste u malo vode sa kasicicom brasna
i malo Secera. Ostaviti datesto naraste. Kada naraste, rastanjiti ga na pobrasnjenoj radnoj povrsini oklagijom i
narendati 1/3 margarina. Preklopiti testo nekoliko puta, uviti gau providnu foliju i opstaviti u frizideru 20
minuta. Postupak ponoviti joS 2x. Na kraju ponovo razvuci testo i modlom vaditi vece cvetove, potomih



premazati umucenim jajetom i posuti krajeve makom ili susamom. Zafil: PomeSati sve sastojke (koje smo
narendali), i nasvaki cvet staviti kasiku filai preliti sakecapom. Peci na 220 C, oko 25 minuta.

Savet



