Kukuruzni hleb sa ceri paradajzom i krastavcima

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

100 mimlake vode

1/2 kockesvezeg kvasca

1/2 kaSiciceSecera

3jgjeta

100 miulja

100 mljogurta

1 ravnakasicicasoli

300 gpSenicnog brasna

100 gkukuruznog brasna

1 kesicapraSka za pecivo

8 ceri paradajza

4 kisela krastavca (srednje velicine)
1/2 kasSicicebosiljka

1/2 kasSicicebelog luka u prahu
malozelen lisca

Priprema

U mlaku vodu izmvrite kvasac, a zatim dodajte pola kaSicice Secerai pola kasicice brasna. Ostavite da nadoe.
Mikserom penasto umutite jaja, dodajte ulje, jogurt i so, dodajte kukuruzno i pSenicno brasno, sjedinjeno sa
praskom za pecivo.

Sipajte kvasac, promeSajte varjacom, pa dodajte iseckani paradajz i krastavac.



Nakraju dodajte bosiljak, beli luk i persun. Sve dobro promesgjte.

Izlijte u podmazan i braSnom posut pleh velicine 10x30cm. Ostavite da nadoe 30 minuta.

Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 C, pola sata.

Savet



