Punjeni lisnati puzci

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

900 gbrasna

1 kocka svezeg kvasca
1 kesicapraska za pecivo
180 mljogurta

250 mimleka

100 miulja

2jgeta

1,1/2 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

200 gstidnjene Sunke
100 gkackavalja
malosusama

Priprema

U mlako mleko stavite kvasac, Secer i kaSicicu bradnai ostavite da nadoe. U posudu za meSenje §edinite jogurt,
ulje, jedno jgje, jedno Zzumance i so. Zatim u to dodajte nadosli kvasac. BraSno pomeSgjte sa praskom za pecivo,
pa umesite testo. Ostavite da odstoji 30 minuta.

Zatim razvucite testo na pobrasnjenoj povraini, premazite ga margarinom, a zatim ga preklopite sa desne strane
prema sredini.

A ondai saleve.



Testo isecite nadvadela

Svaki deo posebno razvucite, premaZite ostatkom margarina, a zatim najedan kraj sloZite stiSnjenu Sunku i
izrendan kackaval]j.

Uvijte urolat i isecite na parcad.
Poregjte u pleh obloZen papirom za pecenje. PremaZzite umucenim belancetom, posolite i pospite susamom.

Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 C, 20-25 minuta.

Savet



