ufte u sosu od povrca

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmeSanog mlevenog mesa
lbgjatakiflaili prezlie

1 manja glavicacrnog luka
1ljae

1 kaSikaseckanog persuna

so, biber, suvi biljni zacin
aleva paprika

Za sos sa povr cem:

1 glavicacrnog luka
lcrvena paprika
ltikvica

200 ggraska
2krompira
2paradajza

200 mlparadajz sosa
1 Ivode

2 kaSkebrasna

1 kaSicicaorigane
suvi biljni zacin, so, biber
seckani persun



Priprema

Mleveno meso, jaje, bajat hleb natopljen u malo vode, sitno iseckan luk i ostale zacine sjediniti. Dobro umesiti i
ostaviti u frizider daidstoje, oko pola sata.

Nakon toga rukom praviti cufte Zeljene velicinei odlagati u tanjir.
Zagrejati uljei propZziti cufte sa obe strane.

Isprzene cufte odloziti natanjr, au ulju u kome su se przile cufte dodati iseckan crni luk, iseckanu tikvicu i
iseckanu papriku.

Sve lepo prodinstati, pa dodati brasno i nastaviti sa meSanjem.

Uz neprestano meSanje da se ne bi stvorile grudvice sacekati da pocne da kipi, a onda ubaciti cuftei nakockice
iseckan krompir.

Dodati lovorov list i zacine po ukusu i kuvati dok krompir ne bude skuvan, a corba ne dobije Zeljenu gustinu.
Nakraju po Zelji moZete dodati sitno iseckan persun.

Savet



