Slane palacinke (4)

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

350 gsunke

350 gkackavalja
lpaviaka

200 gkecapa
200 gmajoneza
2jgeta

200 gbrasna

4 dimleka

Priprema

Razhiti 2 jajeta, izmutiti sa mikserom, dodati 4 dl mleka, zatim brasno i ulje da se zameSa testo za palacinke...
njih isprziti i filovati. Pre togaizrendati kackavalj i Sunku i pripremiti zafilovanje.

Prvo mazati pavlaku, ne preterano da ne bude mnogo.
Zatim posle pavlake staviti izrendanu Sunku i kackavalj i preko toga kecap i majonez.
U manji pleh sipati uljei podmazati pleh, i reati palacinke. Uvijati ih lepo daneiscuri fil.

Kada svaku tako uradite, ostavite malo kackavalja za odozgo da se stavi i da se zapece u rerni.



Savet

Prijatno!



