
Kocke sa orasima

Sastojci

Za patišpanj:

3jajeta
3 šoljicemleka
3 šoljiceulja
3 šoljicemlevenih oraha
3 šoljicešecera
5 šoljicabrašna
1 kesicapraška za pecivo

Za fil:

3 šoljicešecera
5 kašikavode
3 štanglecokolade
125 gmargarina
5 šoljicamlevenih oraha

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom, dodati ulje i mleko.

Zatim dodati brašno, orahe, pecivo i lagano promešati kašikom.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 50 min



Peci na 200 stepeni dok ne porumeni.

Istopiti šecer, vodu, cokoladu i magarin.

Skloniti sa šporeta i dodati mlevene orahe.

Ostaviti da se malo prohladi pa preliti vruc patišpanj. Kad se ohladi iseci na kocke.

Savet


