Pikantni praziluk sa virSlama

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2 strukapraziluka
500 gvirdli
2krompira

1 glavicacrnog luka
400 gSargarepe

50 gmargarina

2 cenabelog luka
1/2 kaSicicemajorana
malopersuna
malosoli

maloulja
malobibera

Priprema

Sargarepu i krompir narendati. Praziluk iseci nakrugove, acrni luk nakockice. Virdeiseci nakolutice paih
isprziti narastopljenom margarinu. Kad se isprze sa svih strana dodati crni i beli luk. Posebno izprziti Sargarepu
i krompir, dodati praziluk, majoran, so i biber. Zatim dodati virsle sacrnim i belim lukom i dobro prome&ati.

Savet



