Pica Strudla

tezina: lako
za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgbrasna

2 dlulja

1 kaSikasoli

1 kockicasvezeg kvasca
1 kaSicicaSecera

3dl mleka

2 dlvode

Nadev:

500 gSunkarice

300 gkackavalja

po ukusuorigano
3-4 dlkisele pavlake

Za premazivanje

e 1Zumance



Priprema

U zagrejano mleko staviti kvasac i kaSicicu Secerai ostaviti da naraste. Potom u dublju vanglu staviti bradno, so,
ulje, vodu, preostalo mleko, i kvasac. Umesiti testo i ostaviti da naraste. Kada se testo udvostrucilo, podeliti ga
na 3 jufke, svaku razvuci oklagijom na pobrasnjenoj radnoj povrsini premazati kiselom pavlakom, posuti
origanom, zatim nareati Sunkaricu i kackavalj, i uviti u Strudlu. Strudle poredjati u pleh obloZen papirom za
pecenje, premazati ih umucenim Zumancetom i peci na 200 stepeni dok fino ne porumeni.

Savet



