
Makarone u sosu

Sastojci

Potrebno je::

1 kesamakarona
1 kesicaMilanese sosa
1/2 kgmlevenog mesa
1/2 kgšampinjona

Priprema

Skuvati makarone u prokljucaloj, usoljenoj vodi sa malo ulja. Izdinstati mleveno meso sa malo crnog luka, 
izdinstati šampinjone u ulju i šolji vode. Prah iz kesice sipati u 100 ml hladne vode. Pomešati ga sa mlevenim 
mesom i šampinjonima i staviti na tihu vatru 10-tak minuta.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 20 min


