okoladna torta (13)

tezina: srednje
za: 20 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakore: (x3)

12jga

450 g Secera

450 gseckanih lesnika
3 kasike kakaoa

3 kasike brasna

Zafil |:
e 127umanaca
e 200 gkristal Secera

e 200 gcokolade
e Imargarin

Zafil Il:

e 500 gslaga

Priprema



Umutiti 4 belanceta sa 150 g Secera, 150 g lednika, 1 kaSika kakaoai 1 kaSika brasna. Peci takve 3 kore. Fil:
Umuititi 12 zumanaca sa 200 g Secera, kuvati na pari, dodati 200 g cokolade. Kada se ohladi, sastaviti sa
margarinom i malo prah Secera, dabi se bolje umutio margarin. Umutiti Slag sa vodom, da bude gusci. Filovati:
Korafil-8ag......Odgore staviti ostatak Slaga.

Savet

Torta je fantastina, mnogo lep ukus... Ja sam je pravila erki zaroendan, svi su bili oduSevljeni... Probajte... Ovde
nadlici je duplamera, zato su dva srca.



