
Posna plazma torta sa rozen koricama

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjerozen kora
600 gmlevene posne plazme
250 gmargarina
500 mlsojinog mleka od vanile
250 gšecera u prahu
1 lbiljne slatke pavlake

Priprema

I fil: Umutiti margarin i šecer, dodati plazmu i sojino mleko. II fil: Umutiti slatku pavlaku.

Premažemo koru sa I filom, pa II fil, pa kora i tako svih 10 korica. Celu tortu premažemo slatkom pavlakom.

Savet

Umesto slatke pavlake može se koristiti i šlag. Najbolje napraviti dan pre, da korice lepo odmeknu. Slika je od 
zadnjih paria torte, zaboravila sam da slikam pre :) Prijatno!

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 60 min


