Blitvarska pita

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gblitve

3jgeta

lpaviaka

50 mlulja

70 gkukuruznog brasna

150 gpSenicnog brasna

1 kesicapraska za pecivo

3 cenabelog luka

po ukususoli, biberai suvog biljnog zacina

Priprema

Blitvu blansirati u kljucaloj vodi, ocediti i sitno iseci. |zmeSati pavlaku, jgjai blitvu. Dodati ulje, obe vrste
brasna, prasak za pecivo, so, zacin, biber, sitho seckani beli luk i dobro izmesati. Sipati u pouljen pleh i peci oko
30 minutana 200 C.

Savet



