Peceni krompir u kukuruznom brasnu i susamu

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

10 krompira srednjih

100 gkukuruznog brasna

1 kaSicicasoli

1 kasicicasuvog biljnog zacina
30 gsusama

50 gdimljene slanine

Priprema

Odabrati kromprir srednjei priblizno iste velicine, da bi se ravnomerno pekao.
Oljustiti gai oprati, paraseci napolovine.

Posuti solju i biljnim zacinom i izmeSati, da se zacini ravnhomerno rasporede.
U cinijici pomeSati kukuruzno brasno i susam.

Svaku polovinu vlaznog krompira valjati u pripremljenu meSavinu.

Tepsiju tankim slojem podmazati mascu ili uljem i reati polovine krompira, na secenu stranu jednu do druge.



Na svaki krompir staviti po parce dimljene slanine.

Peci u rerni oko 25 minuta na 180 C, dalepo porumeni. Po potrebi proveriti viljuskom, dali je krompir pecen, a
moze se tepsija prekriti komadom folije, da ne pregori.

Posluziti kao prilog uz bilo koju vrstu mesaili ribe.

Savet



