
Dinstana bundeva

Sastojci

Potrebno je.

1 kgbundeve
100 gšecera
1 šoljicavode

Priprema

Ocistiti bundevu i iseci je na kocke. Staviti u šerpu, posuti šecerom i naliti vodom. Poklopiti šerpu i dinstati na 
laganoj vatri oko 1 sat, tj. dok sav sok ne uvri. Kada je bundeva gotova, po želji, možete je zapeci u rerni, da bi 
se prosušila. Kada se ohladi, po želji, posuti šecerom u prahu i cimetom.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min


