Spanac kocke (2)

(e
teZina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

4-5rendane Sargarepe
100 gspanaca

1 Soljicaulja

14 kaSikabrasna

1 caSajogurta

malosoli

1 kesicaprasSka za pecivo

Zafil:

e 250 grendane salame

150 grendanog kackavalja
2kuvanarendana jajeta

2 kaSike majoneza

mal omajoneza za premazivanje
malopersuna

Priprema

Umutiti jaja, dodati jogurt i ulje. Zatim dodati brasno pomeSano sa praskom za pecivo i so. Na kraju kasikom
umesati Sargarepu i spanac. Sipati u pleh obloZen papirom za pecenje i peci na 200 C, 20-ak minuta.



Vrucu koru premazati majonezom. Salamu pomeSati sa 2 kaSike majoneza, pa haneti na ohlaenu koru. Odozgo
staviti kackavalj, jajai persun.

Savet



