Pica sa mlevenim mesom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Zatesto:

o 2dljogurta

2 caSe (od jogurta)brasna
navrh nozasoli

1/2 kaSicicepraska za pecivo
Zafil:

300 gmlevenog meSanog mesa
200 gdomaceg pindzura

200 gsitnog sira

1/2 glavicecrnog luka

10 komadaceri paradajza

2 kasikeulja

Priprema

U posudu sipati jogurt, dodati brasno kome ste dodali so i praSak za pecivo, zamesiti testo. Podmazati tepsiju ili
pleh i rukamarazvuci testo. |zbockati testo viljuskom, pa premazati domacim pindzurom. Mleveno meso prvo
malo posoliti i rasporediti preko premaza. Preko mlevenog mesaizmrviti sir, narendati na krupno rende pola
glavice crnog lukai nakraju rasporedite ceri paradajz. Preko svega prelijte kasiku ulja.

Zagrejte rernu na 220 C i pecite tridesetak minuta, dok porumeni. Toplu picu secite na komade i suZite

Savet



