Pijane Stanglice

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

e 600 gmasti

2 kasikesoli
1,5 kgbrasna
mal oSecera
1 flaSapiva
ljgje

Priprema

Brasno, so, mast, malo SecerameSamo i dodajemo pivai mesimo testo. Kada smo zamesili ostavimo da se
odmara, jedno pola sata. Rasirimo testo oklagiom nadebljinu 1 cm i secemo Stanglice.

U pomascen pleh reamo i premazemo jg etom, pospemo po njimasusam ili kim, (ja stavljam oba, jer ih volimo).
Pecemo na 250 C, oko 25-30 minuta.

Savet



