Socne kakao kocke

-

teZina: lako
za 16 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

4 Zumanceta

200 gSecera

200 gbrasna

4 kaSikekakaoa

200 mlvode

150 miulja

1 kesicapraska za pecivo
4 bjelanceta

Zapremazivanje:

o 8 kaSkadZzemaod kajsije
e 400 gkisele pavlake

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade za kuvanje
o 2 kaSkeulja
o 2 kaSikemlijeka

Priprema

Zumanca umutiti sa Secerom i dodati vodu i ulje. Sve siediniti i postepeno dodavati bradno, kakao i prasak za



pecivo. Mikserom masu sjediniti i nakraju dodati umucena bjelanca. Smjesu sipati u pleh i peci na 180 C, oko
30 minuta. Koru ohladiti i pregeci napola. Prvu polovinu premazati sa dzemom i preko staviti umucenu kiselu
pavlaku.

Preko pavlake staviti drugu koru i nju premazati sa dzemom. Napraviti glazuru i preliti preko kolaca.

Kolac ohladiti i geci nakocke. Prijatno!

Savet

Kola sam nasla na sgjtu Vesna Najboji Recepti i toplo ga preporuujem svima. Kola je soan, ukusam, matopi se
u ustima.



