Posne Lubenice

teZina: lako
za: 25 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gSecera

2 dlvode

100 gmargarina

300 gmljevenih oraha

300 gizdrobljenog petit keksa
malozelene i roze boje za kolace

Priprema

Prokuhati vodu i Secer, pa dodati margarin da se istopi. Sklonuti savatrei dodati izdrobljeni keksi mljevene
orahe. Sve dobro izmje&ati, podijeliti nadvajednakadijelai dodati u jedan zelenu u drugi rozu boju. Ostaviti u
frizider da se malo stegne. Praviti jednake lopticei rozei zelene. Oko svake roze razvuci zeleni sloj i gotove
loptice valjati u kristal Secer i geci kao prave lubenice. PozZeljno ih je joS malo ostaviti u frizideru da se ljepSe
sijeku.

Savet

Keks moze i mljeveni, ali ja stavljam izdrobljeni da kroz sredinu dobijem kao prirodne ,,kospice” madaih
mozete napraviti i topljenom okoladom ili mrvicama. Od ove mjere se dobije oko 100 kriski lubenica, ai uvijek
mozete umanjiti mjeru, ako vam je previSe. Lubenice su idea ne za predstojee posne slave, angjviseih
obozavaju djeca.



