Pastetom punjena paprika

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2 vece paprike

1 manja glavicacrvenog luka
150 gpastete

ljge

5 kasikaprezli

13argarepa

po ukususo i biber

Priprema

Paprike preseci na pola, luk nasitno, Sargarepu narendati, belanca umutiti u sneg.

Luk poprZiti na ulju, skinuti savatre umesati pastetu, Zumance, Sargarepu, prezlu, so, biber i sneg od belanca.
Napuniti paprike, poreati na nauljen pleh i peci na 200 C, oko 30 minuta.

Savet



