Kolac od jabuka i maka

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatijesto:

125 gomeksal og putera
175 gSecera

1 kesicavanilin Secera
prstohvatsoli

3jgjeta

25 gmaka

150 gbrasna

1 kasicicapraska za pecivo

| jos:

e 750 gjabuka

Priprema

Umultiti puter, Secer, vanilin Secer, soi jgja. Dodati mak. Zatim, dodati i brasno sa praskom za pecivo. Sve
dobro gediniti.

Jabuke oguliti, izrezati na pola, izvaditi jezgru, pa narezati na tanke kriske. PaZljivo sjediniti jabukei tijesto.

Smjesu sipati u duguljasti kalup, oblozen papirom za pecenje.



Peci u pecnici zagrijanoj na 180 C, oko 55 minuta.

Pecen kolac prohladiti, parezati na parcad.

Savet



