
Kuglof sa spanacem

Sastojci

Potrebno je:

100 gspanaca
3 jajeta
200 gmlijeka
200 ggriza
200 gmladog sira
1 kašikasjemenke lana
1 kašikasjemenke susama
1 kesicapraška za pecivo
50 mlulja
po potrebisoli

Priprema

Spanac isjeci na sitno, pa dodati sve ostale sirovine i dobro sjediniti.

Masu izliti u kalup i peci na 200 C, oko 30 minuta.

Kuglof ohladiti i sjeci na tanke šnite. Služiti uz jogurt ilil mlijeko.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min


