Mafini sa lomljenom cokoladom sa ukusom pomorandze

tezina: lako

za 21 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

250 gbrasna

150 gSecera

100 gmargarina

1 kesicapraska za pecivo

300 mimleka

2 kesicepudinga od vanile

100 gcokolade sa pomorandzom
malonesquik-a

Priprema

Umuititi jaja sa Secerom, dodati margarin sa sobne temperature i mleko prethodno pomeSano sa prahom pudinga.
Brasno i praSak za pecivo pomesati, padodavati 1 po 1 kaSiku i mutiti neprekidno. okoladu izlomiti na sitne
parcicei pomesati safilom. 1zliti u kalupei posuti Nesquik-om. Ja sam stavljala cokoladu sa pomorandzom i
ispalo je fenomenalno, a moZzete staviti bilo koju cokoladu, ne sumnjam da cei tako biti super. Peci na180 C,
20 minuta.

Savet

Ovoliko vremena je potrebno samo zato Sto se peku 2 ture mafina (svaka po 20 minuta).



