Restovani Sampinjoni

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 gsvezih Sampinjona
100 gernog luka
malopersuna
maloorigane

malosoli

1 kesicasode bikarbone

Priprema

Sampinjone operite u rastvoru sode bikarbone, potom ih oljustite, paih isecite uzduzno.

Luk oljustite, iseckajtei stavite u Serpu, apreko njegai iseckanei oljustene Sampinjone. Neka se sveto dinstau
sopstvenom soku, dok sasvim ne omekSa. PromeSgjte s vremena ha vreme drvenom varjacom.

Nakraju dodati perSun i origano. PosluZiti toplo.

Savet



