Zapecena somovina

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci
Potrebno je:
e 500 gfileti soma
e 1/2 caSepavlake
* ljge
¢ 1 glavicacrnog luka
e 1Sargarepa
e po ukususoli, bibera
e malo prezli i brasna

Priprema

Filete somauvaljati u meSavinu bradnai prezli i prziti navrelom ulju, dok ne dobije zlatno Zutu boju. Na ulju
proprziti luk secen narebarcai Sargarepu isecenu na kockice. Posoliti i pobiberiti. U vatrostalnu posudu staviti
filete soma, pa preliti uprzenim lukom i Sargarepom. Umuititi jaje sa pavlakom, posoliti, pa preliti preko luka.
Zapeci u rerni oko 10 minuta na 200 C.

Savet



