Pljeskavice od piletine i Sampinjona

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

450 gpileceg filea

1 glavicacrnog luka

140 gSampinjona

zaciniso, biber, suvi biljni zacin
ulje

Priprema

Pileci file narezati na parcad. Narezati i luk, kao i Sampinjone. Sve ubaciti u blender, zaciniti po ukusu, pa
izmiksati. Od smjese oblikovati 10-tak pljeskavica. Prziti na zagrijanom ulju.

PrZene pljeskavice poduziti uz pecivo, luk, gjvar...

Savet



