Cipiripi kroasani
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tezina: lako
za 6 osoba

vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

650 gbrasna

2 dljogurta

2 dimleka

1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

2jgeta

1 kockakvasca

250 gmargarina

200 gcipiripi cokolade

1 Zumance (za premazivanje)

Priprema

Izmrviti kvasac, dodati mleko, Secer i kaSicicu brasnai ostaviti da nadoe. U odgovargjuci sud staviti polovinu
brasna, jogurt, so, jgjai hadoSao kvasac. Postepeno dodavati preostalo brasno i umesiti testo. Ostaviti gada
nadoe.

Narasl o testo podeliti na dva dela, asvaki deo na4 loptice.

Loptice razviti i reati jednu na drugu, preko svake, osim zadnje, narendati margarin. Naisti nacin pripremiti i
preostale 4 loptice.



Zatim svaki deo razviti u krug, seci trouglove i na svaki trougao staviti parce cipiripi cokolade.

Uvijati kiflice, reati u pleh obloZen papirom za pecenjei ostaviti da odstoje sat vremena.

Kiflice premazati zumancetom i peci na 200 C, 30 minuta. Po zelji kiflice preliti crnom i belom cokoladom ili ih
posuti Secerom u prahu.

Savet



